
Auch in diesem Jahr kommen wieder ausgezeichnete 
Spitzenköche und Experten von Rang und Namen 
zusammen.
Jeder Tag hält neue kulinarische Highlights bereit – 
absoluter Höhepunkt ist das exklusive Sternenhimmel-
Dinner am Montag. Bei außergewöhnlichen Kochkursen 
und Lehrgängen erfährst du exklusive Tricks und viel 
Wissenswertes. Live-Entertainment und spannende 
Shows runden das Programm ab. 

Sonntag, 18.06.: Wein-Seminar*/** – mit Natalie 
Lumpp, am Abend Meet & Greet mit unseren Star- 
Köchen bei exklusiven Fingerfood-Spezialitäten, an-
schließend folgt das Gourmet-Gipfel Opening-Buffet.

Montag, 19.06.: Seminar „Sushi meets Cava“*/** mit 
exklusiven Schaumweinen von Cava bis Champagner. 
Abends exklusives Sternenhimmel-Dinner mit  
6-Gänge-Menü der Star-Köche rund um den Pool.

Dienstag, 20.06.: Vormittags andalusischer  
Food Market im La Vista. Abends zeigen sich die  
Aldiana Küchenprofis von ihrer köstlichen Seite und 
präsentieren die kulinarische Aldiana Welt.

Mittwoch, 21.06.: Am Vormittag veganer Kochkurs 
„Plant Passion“*/** mit Antje de Vries. „La Fiesta  
Gourmet“ – unsere Star-Köche heißen dich abends 
beim Gourmetfest auf der Plaza Culinaria willkommen.

Donnerstag, 22.06.: BBQ „Spice up your life“*/**:  
Tom Heinzle und die Gewürzexperten von StaySpiced! 
entführen dich bei diesem Kurs in eine völlig neue Grill-
geschmackswelt und Natalie Lumpp hat die passende 
Getränkeempfehlung dazu. Abends unser grandioses 
Aldiana Jubiläums-Dinner.

Freitag, 23.06.: White Night mit Gourmet-BBQ mit 
Tom Heinzle.

Aldiana GmbH ∙ Emil-von-Behring-Straße 6 ∙ D-60439 Frankfurt

* Reserviere dir einen der begrenzt verfügbaren Plätze und sende eine Mail an info.costadelsol@aldiana.com. Die Teilnahme-
gebühr wird vor Ort abgerechnet.  ** Programm kostenpflichtig, weitere Informationen auf www.aldiana.com/gourmetgipfel

Änderungen vorbehalten. Angebote unter Berücksichtigung der aktuellen Covid-19 Auflagen. Stand: 31.01.2023.
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Berühmte Star-Köche begeistern mit ihren Kochkünsten · Weine & Wissen · Besondere Kochkurse

Jörg Sackmann, Restaurant Schlossberg  
im Hotel Sackmann, Baiersbronn: 
1 Michelin-Stern, 17 Punkte im 
Gault Millau.

Hubertus Tzschirner, esskunst. Erfolg-
reicher Buchautor: Sous Vide (2013),  
Fingerfood deluxe (2014), ROH! (2015), 
Burger unser (2016). Dozent, Caterer.

Wolfgang Becker, BECKERS Restaurant,
Trier: 1 Michelin-Stern, 18 Punkte im
Gault Millau.

Tom Heinzle, erfolgreicher Buchautor,
kulinarischer Querdenker und Pionier
neuartiger Grillkulinarik.

Kolja Kleeberg, deutscher Koch, Fernseh-
koch und Entertainer. Mit 30 Jahren
Erfahrung in der Sterne-Gastronomie
ist er u. a. verantwortlich für das Menü
im Palazzo Berlin.

Antje de Vries, die gelernte Köchin und 
studierte Ernährungsökonomin reist als  
Beraterin für gastronomische Konzepte,  
Culinary Trend Scout und Köchin durch die 
Welt.

Thomas Merkle, Merkles Restaurant,
Endingen: 1 Michelin-Stern, 17 Punkte
im Gault Millau.

Natalie Lumpp, Star-Sommelière und 
Deutschlands führende Wein-Expertin,  
die auch für die Gäste des Palazzo
Mannheim eine gute Auswahl trifft.

GOURMET
GIPFEL


